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Na trhu v CR jsou prezentovany desitky hodnoceni kvality
potravin

Jsou prostfedkem marketingové propagace a zaroven
orientace spotrebitele v Sirokém spektru nabidky:

Zlata Salima, KLASA, Zlata chut’ jizni Moravy, Perla Zlinska,
Regionalni potravina

Zakladni otazky:
1. Kdo provadi tato hodnoceni? Jak jsou hodnotitelé
skoleni, proskolovani? Kdo vybira hodnotitele?

2. Jaka je pouzita hodnotici metoda? Jak jsou
vystupy hodnoceni zpracovavany? Jak jsou vysledky
archivovany? Jak je tato metoda objektivni?

1.Predstaveni a obecné informace o
spolecnosti
DLG

3.Popis metody 5ti bodové stupnice

4. Zkusenosti z hodnoceni Ceskych
vyrobkd




Spolecnost DLG byla zaloZena v Berliné dne 11.
12. 1885

Spolecnost se zaméfuje na poradani: konferenci,
skoleni, odbornych vystav a senzorickych
hodnoceni potravin

www.dlg.org

Hodnoti se - maso a masné vyrobky, mléko a
mlécné vyrobky, pecivo, hotové pokrmy, lahddky,
ryby, voda, vino, pivo, destilaty, ostatni napoje,
mrazené potraviny ad.

Rocné je hodnoceno okolo 27 000 potravinarskych
vyrobkd.

Hodnoceni provadi vyskoleni hodnotitelé

z praxe, védy a vyzkumu, odborného Skolstvi,
prdmyslu pridatnych latek a vSech souvisejicich
odvétvi.

+ zvani hosté - pouze poradni hlas.

Spolec¢nost ma 23 000 clend a je politicky
nezavisla.




Kazdorocné je hodnoceno vice nez 6000 masnych
vyrobkii.

Hodnoceni provadi 500-700 hodnotitels.

Vyrobky némecké, rakouské, Svycarské, japonske,
korejské, kanadske, argentinské, chilské, ceské a
vyrobky z dalSich zemi.

Dilci protokol

Celkovy hodnotici
formular.

Pfi pfipadnych neshodach
je prizvan vedouci skupin,
pripadné hlavni arbitr.

VLASTNI 5ti BODOVA HODNOTICT
STUPNICE DLG (5-Punkte-Scala)




Zakladem metody jsou hodnotici stupnice —
priklad:

Mekké salamy, mozaiky, jemné sekané, pInéné masné
vyrobky, aspiky, rolady

Varené masné vyrobky, tlacenky
Trvanlivé masné vyrobky (krajitelné, roztiratelné)
Varené sunky, jazyky, uzena masa, pecena masa

Syrové Sunky, syrova uzena masa
Syrové maso nekorenéné nebo marinované

Hovézi a veprové konzervy;
|_Sadlo

Maximalni bodové hodnoceni je snizovano na zakladé

vyskytu vad.

Je dan jasné vektor kvality hodnoceni.

Tab. 1  5ti bodova stupnice (5-Punkte-Skala)

Body  Popis kvality Popis vlastnosti

5 velmi dobry Zzadné kvalitativni odchylky

4 dobry nepatrné kvalitativni odchylky
3 uspokojivy malé kvalitativni odchylky

2 méné uspokojivy vyrazn&jsi kvalitativni odchylky
1 neuspokojivy velké kvalitativni odchylky

0 nezadouci nehodnotitelné

Formular - nejddlezitéjsi a
nejfrekventovanéjsi vady.

Jeden hodnotici formular - az 100 vad
MV

Nepojmenované vady uvadime jako
ostatni vady™ s dopInénim presného
popisu o jakou vadu se jedna.




senzorické deskriptory — vzhled vyrobku,
vzhled vyrobku v narezu, konzistence, viiné a chut.

Kazdy deskriptor ma stanoven koeficient
vyznamnosti

Tab. 2 Koeficienty vyznamnosti

Deskriptor Koeficient vyznamnosti (vahovy
faktor)

Vné&jsi vzhled

Vzhled v nak barva, stabilita barvy, slozeni

Chut’

Soucet bodi koeficientéi vyznamnosti

I IR S

Kazda vada ma svou vyznamnost a prisnost
charakterizovanou max. a min. poc¢tem bodd.

U vyznamné (limitujici) vady neni mozné snizeni
pouze o jeden bod na 4, ale Casté je snizenina 3 a
méné bodd. Stejné tak naopak.

Tab. 3 Vyznamnosti uvedenych vad vyrobk{

Konzistence Bodové mantinely (max. a min.)
prilis mékka 4 3 2
bez knaku/kFupnuti 4 3

Viiné Bodové mantinely (max. a min.)

chybi cerstvost 4 -

kysela - 3 2

v

Vyskyt dvou a vice vad - snizi bodové hodnoceni
na stejnou droven

Vyskyt dvou a vice vad, jeZ jsou hodnoceny
rliznym poctem bodi

Tab. 4 Snizovani bodového hodnoceni vice vad u daného deskriptoru

Pocet vad Bodové hodnoceni Popis

vady
(1] 5 Vyrobek nemé Zadnou vadu
1 4 Vyrobek ma 1 mensi vadu
=2 4a4=(41)=3 Stejné bodové hodnoceni se vzdy snizuje o jednotku

stejnych 3a3=(3-1)=2

=2 4a3=3 Pro dalsi vypolet se dale pouziva nejnizSi bodové
riznych 3a2=2 hodnoceni




Celkovy pocet ziskanych bodl (max. 50) vydélime
vzdy souctem koeficientl (tj. 10) a vysledna hodnota
se pohybuje od max. 5 po min. 0.

Hodnoceniéeskych masnych vyrobk

V Ceské republice byli v roce 2012 a 2013
proskoleni hodnotitelé z praxe, statni
spravy, vysokého sSkolstvi, pridruzenych
odvétvi masného priimyslu atd.

Prvni hodnoceni ¢eskych vyrobk( probéhlo
na podzim 2012 a bylo vyskolenymi
hodnotiteli hodnoceno okolo 200 masnych
vyrobkd z CR.
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